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« Clos de |la Brussiere »

Histoire:

Cépages :

Sol :

Age des vignes :
Rendement :
Vendanges :

Vinification:

Production :

Le Clos de la Brussiere représente au Domaine Boisson I’His-
toire de notre famille. Cette cuvée issue d’une seule par-
celle entourée d’un mur de pierre est produite a partir de
vignes a petits rendements plantées en 1961. Elle propose
une autre définition de grenache car issu d’un terroir diffé-
rent (quartz, silex...) : les vins sont minéraux, complexes et
structurés.

60% de Grenache, 35% de Mourvedre et 5% divers com-
plantation (cinsault, Muscardin, clairette, carignan, etc.).

le sol est recouvert de "lauses" rocheuses et de silex sur
matrice argilo-sableuse. En sous sol, une couche d'argile a 2
m de profondeur permet une nutrition hydrique réguliere.
Un mur de pierre entoure la parcelle et nous a permis d'ob-
tenir I'appellation : "Clos de la Brussiére.".

55 ans.
35 Hls/Ha.
Récolte manuelle triée sur table de tri.

L'ensemble des cépages est co-encuvé en raisins entiers. La
vinification se passe en cuve Béton, ol les raisins sont lége-
rement remontés avec une macération de 20 jour a 24 °C.
Elevé principalement en cuve, seuls 30 % de 'assemblage
connait un élevage en fut (18 mois fut de 3 a 6 vins).

4 000 Bouteilles.
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